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Pane fatto in casa con lievito madre

Il nostro lievito o pasta madre è nato a febbraio 2024 come impasto di farina ed acqua che, una 
volta lasciato maturare per un paio di mesi con frequenti rinfreschi, ci ha consentito di produrre 
ed offrire ai nostri clienti un pane a lievitazione completamente naturale. Prodotto versatile che 
ci permette di ottenere con poche lavorazioni altri elementi del menù come i petali di pane da 
guarnizione o ancora i crostoni ed i crostini tostati. Con il solo utilizzo di farina, acqua, sale, 

olio EVO e lievito madre siamo in grado di ottenere un alimento genuino semplice, sinonimo di 
artigianalità e attenta lavorazione delle materie prime.

Homemade bread with sourdough

Our sourdough starter was created in February 2024 as a mixture of flour and water, which, after 
maturing for a couple of months with frequent feedings, allowed us to produce and offer our 

customers a completely naturally leavened bread. This versatile product also enables us to create 
other items on the menu, such as bread petals for garnishing, as well as toasted croutons and 

crostini, with minimal preparation. Using only flour, water, salt, EVO oil, and sourdough, we are 
able to produce a simple, genuine food, synonymous with craftsmanship and careful handling of 

raw ingredients.

Selbstgemachtes Brot mit Sauerteig

Unser Sauerteig wurde im Februar 2024 als Mischung aus Mehl und Wasser erschaffen, die 
nach einer Reifung von ein paar Monaten mit häufigem Auffrischen es uns ermöglichte, unseren 
Kunden ein völlig natürlich gegorenes Brot anzubieten. Dieses vielseitige Produkt ermöglicht es 
uns auch, andere Elemente auf der Speisekarte zu erstellen, wie z. B. Brotblätter zum Garnieren 

sowie geröstete Croutons und Crostini mit minimaler Verarbeitung. Mit nur Mehl, Wasser, 
Salz, EVO-ÖI und Sauerteig können wir ein einfaches, echtes Lebensmittel herstellen, das für 

Handwerkskunst und sorgfältige Verarbeitung der Rohstoffe steht.
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I nostri lievitati



Impasto pizza a lunga lievitazione

Il nostro impasto nasce da sole farine selezionate e viene lasciato lievitare lentamente
per un minimo di 48-72 ore in modo da ridurre al minimo l'utilizzo di lievito.

Ciò che otteniamo è una pizza dal sapore unico, soffice e particolarmente digeribile.

Dough with long fermentation

Our dough is made with only selected flours and is left to rise slowly
for a minimum of 48-72 hours to minimize the use of yeast.

The result is a pizza with a unique flavor, soft texture, and exceptional digestibility.

Teig mit langer Aufgehen

Unser Teig wird ausschließlich aus ausgewählten Mehlen hergestellt
und ruht langsam für mindestens 48-72 Stunden,

um den Einsatz von Hefe auf ein Minimum zu reduzieren.
Das Ergebnis ist eine Pizza mit einzigartigem Geschmack,

weicher Konsistenz und besonderer Bekömmlichkeit.

In caso di allergie o intolleranze... chiedere al personale o richiedere il menù appositamente dedicato
In case of allergies or intolerances ... ask the staff or request the special menu

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten ... fragen Sie das Personal oder fordern Sie ein spezielles Menü an

*Alcuni dei prodotti utilizzati possono essere congelati 
*Some products can be frozen / *Es können tiefgefrorene Produkte verwendet werden

Si avvertono i Signori clienti che, per motivi organizzati non è sempre possible
che i piatti di pizzeria e di cucina escano contemporaneamente. Ci scusiamo per l’inconveniente.

We would like to advice our dear Guests that, for organizative reasons, is not always possible  that dishes from our Pizzeria
or our kitchen will arrive at the table at the same time. Sorry for the inconvenience

Wir möchten gern unsere lieben Gäste benachrichtigen, dass es nicht immer aus organisatorischen Gründen möglich ist,
dass Sie das Essen aus unserer Küche und unserer Pizzeria gleichzeitig bekommen. Es tut uns sehr leid.

I nostri lievitati



P I Z Z E  “ S P E C I A L I ”

F I U M E  S P E C I A L

 Della Busa  € 17
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, carne salada “Macelleria Bertoldi”, rucola, Trentingrana a scaglie

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Carne Salada beef carpaccio, rucola, Trentingrana shavings
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Carpaccio von Carne Salada, Rucola, Trentingrana Käseflocken

Duchessa  € 17
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, prosciutto crudo di Parma, pomodorini ciliegino, burrata, rucola

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Parma raw ham, cherry tomatoes, burrata cheese, rucola
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Parma Schinken, Kirschtomaten, Burrata Käse, Rucola

Surf & Garden  € 16,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, code di gambero, zucchine alla griglia, Philadelphia

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Prawn tails, grilled zucchini, Philadelphia cheese
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Garnelen Schwänze, gegrillte Zucchini, Philadelphia Käse

P I Z Z E  B I A N C H E  “ S P E C I A L I ”

P I Z Z A S  W I T H O U T  T O M AT O  S A U C E  -  P I Z Z A  O H N E  T O M AT E N

Desi  € 18
Mozzarella Fior di Latte, mortadella Levoni, burrata, granella di pistacchio, crema al basilico

Mozzarella Fior di Latte, mortadella, burrata, pistachio granola, basil cream
Mozzarella Fior di Latte, Mortadella, Burrata, Pistaziengranulat, Basilikumcreme

 Tartufata  € 18
Mozzarella Fior di Latte, funghi porcini, tartufo nero, Trentingrana a scaglie

Mozzarella Fior di Latte, porcini mushrooms, black truffle, Trentingrana shavings
Mozzarella Fior di Latte, Steinpilze, schwarzer Trüffel, Trentingrana Käseflocken

SU RICHESTA - ON REQUEST - AUF ANFRAGE

 Pizza senza glutine | Gluten free pizza |  Gluten frei Pizza   € 4
 Mozzarella senza lattosio | Lactose free mozzarella | Laktosefreie Mozzarella

 Piatto vegetariano | Vegetarian | Vegetarisch         Km 0

In caso di allergie o intolleranze... chiedere al personale o richiedere il menù appositamente dedicato
In case of allergies or intolerances ... ask the staff or request the special menu

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten ... fragen Sie das Personal oder fordern Sie ein spezielles Menü an

*Alcuni dei prodotti utilizzati possono essere congelati 
 *Some products can be frozen / *Es können tiefgefrorene Produkte verwendet werden

Si avvertono i Signori clienti che, per motivi organizzati non è sempre possible
che i piatti di pizzeria e di cucina escano contemporaneamente. Ci scusiamo per l’inconveniente.

We would like to advice our dear Guests that, for organizative reasons, is not always possible  that dishes from our Pizzeria
or our kitchen will arrive at the table at the same time. Sorry for the inconvenience

Wir möchten gern unsere lieben Gäste benachrichtigen, dass es nicht immer aus organisatorischen Gründen möglich ist,
dass Sie das Essen aus unserer Küche und unserer Pizzeria gleichzeitig bekommen. Es tut uns sehr leid.



P I Z Z E  “ S E L E Z I O N E  A L  F I U M E ”

F I U M E  S E L E C T I O N

Bomba  € 15
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, lucanica, salamino piccante Levoni, prosciutto cotto Ferrarini, würstel
Tomato, mozzarella Fior di Latte, lucanica sausage, Levoni spicy salami, Ferrarini ham, frankfurtes sausages
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Lucanica Wurst, Levoni scharfe Salami, Ferrarini Schinken, Würstel

Chef  € 14,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto Ferrarini, salamino piccante Levoni,

funghi, carciofi, peperoni alla griglia, cipolla
Tomato, mozzarella Fior di Latte, Ferrarini ham, Levoni spicy salami, mushrooms, artichokes, grilled peppers, onion
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Ferrarini Schinken, Levoni scharfe Salami, Pilze, Artischocken, gegrillte Paprika, Zwiebel

Saporita  € 14,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, funghi, carciofi, tonno Auriga, aglio, peperoncino

Tomato, mozzarella Fior di Latte, mushrooms, artichokes, Auriga tuna, garlic, chili pepper
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Pilze, Artischocken, Auriga Thunfisch, Knoblauch, Chili

Zingara  € 14
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, funghi porcini, capperi, peperoni alla griglia, acciughe, aglio, peperoncino

Tomato, mozzarella Fior di Latte, porcini mushrooms, capers, grilled peppers, anchovies, garlic, chili pepper
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Steinpilze, Kapern, gegrillte Paprika, Sardellen, Knoblauch, Chili

Barone  € 13,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, zucchine, brie, salamino piccante Levoni, Trentingrana

Tomato, mozzarella Fior di Latte, zucchini, brie, Levoni spicy salami, Trentingrana
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Zucchini, Brie, Levoni scharfe Salami, Trentingrana

Al Fiume  € 14
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, melanzane alla griglia, salamino piccante Levoni, 

pomodorini Ciliegino, Trentingrana
Tomato, mozzarella Fior di Latte, grilled eggplant, Levoni spicy salami, 

cherry tomatoes, Trentingrana cheese
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, gegrillte Auberginen, Levoni scharfe Salami, 

Kirschtomaten, Trentingrana Käse

Cloe  € 14
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, speck Alto Adige, pomodorini ciliegino, Philadelphia, rucola
Tomato, mozzarella Fior di Latte, Alto Adige speck, cherry tomatoes, Philadelphia cheese, rucola

Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Speck aus Südtirol, Kirschtomaten, Philadelphia Käse, Rucola

Rustica  € 13,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, funghi, lucanica, gorgonzola

Tomato, mozzarella Fior di Latte, mushrooms, lucanica sausage, gorgonzola cheese
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Pilze, Lucanica Wurst, Gorgonzola Käse



P I Z Z E  B I A N C H E  “ S E L E Z I O N E  A L  F I U M E ”

P I Z Z A S  W I T H O U T  T O M AT O  S A U C E  -  P I Z Z A  O H N E  T O M AT E N

 Italia  € 14,5

Mozzarella Fior di Latte, burrata, rucola, pomodorini Ciliegino

Mozzarella Fior di Latte, burrata, rucola, cherry tomatoes

Mozzarella Fior di Latte, Burrata, Rucola, Kirschtomaten

Nordica  € 14

Mozzarella Fior di Latte, salmone affumicato, philadelphia, rucola, pomodorini Ciliegino

Mozzarella Fior di Latte, smoked salmon, Philadelphia, rucola, cherry tomatoes

Mozzarella Fior di Latte, geräucherter Lachs, Philadelphia, Rucola, Kirschtomaten

Siciliana  € 14,5

Mozzarella Fior di Latte, peperoni alla griglia, tonno Auriga, pomodorini secchi, cipolle rosse

Mozzarella Fior di Latte, grilled peppers, Auriga tuna, dried cherry tomatoes, red onions

Mozzarella Fior di Latte, gegrillte Paprika, Auriga Thunfisch, getrocknete Kirschtomaten, rote Zwiebeln

 Calabrese  € 7

Mozzarella Fior di Latte, peperoncino, aglio

Mozzarella Fior di Latte, chili, garlic

Mozzarella Fior di Latte, Chili, Knoblauch

P I Z Z E  R I P I E N E

P I Z Z A  C A L Z O N E  -  S T U F F E D  P I Z Z A S

Calzone  € 12

Mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto Ferrarini, funghi, ricotta, salsa al pomodoro (fuori cottura)

Mozzarella Fior di Latte, Ferrarini ham, mushrooms, ricotta cheese, tomato sauce (added after baking)

Mozzarella Fior di Latte, Ferrarini Schinken, Pilze, Ricotta Käse, Tomatensoße (nach dem Backen hinzugefügt)

Trilogia di Calzone  € 14.5

Mozzarella Fior di Latte, salamino piccante Levoni, gorgonzola, ricotta,

prosciutto cotto Ferrarini, funghi, salsa al pomodoro (fuori cottura)

Mozzarella Fior di Latte, Levoni spicy salami, gorgonzola, ricotta cheese,

Ferrarini ham, mushrooms, tomato sauce (added after baking)

Mozzarella Fior di Latte, Levoni scharfe Salami, Gorgonzola, Ricotta Käse,

Ferrarini Schinken, Pilze, Tomatensoße (nach dem Backen hinzugefügt)



P I Z Z E  “ L E  C L A S S I C H E ”

C L A S S I C  -  K L A S S I S C H

 Trentina 14
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, lucanica, funghi porcini, prezzemolo secco, Trentingrana

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Lucanica sausage, porcini mushrooms, dried parsley, Trentingrana cheese
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Lucanica Wurst, Steinpilze, getrocknete Petersilie, Trentingrana Käse

Tirolese 14
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, speck Alto Adige, funghi porcini, brie

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Alto Adige speck, porcini mushrooms, brie
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Speck aus Südtirol, Steinpilze, Brie

Trevigiana 14
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, radicchio, lucanica, gorgonzola, Trentingrana

Tomato, mozzarella Fior di Latte, red radicchio, Lucanica sausage, Gorgonzola, Trentingrana cheese
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, roter Radicchio, Lucanica Wurst, Gorgonzola, Trentingrana Käse

 Burrata 11,5
Pomodoro, burrata, crema di basilico, basilico fresco

Tomato, burrata, basil cream, fresh basil
Tomatensoße, Burrata, Basilikumcreme, frisches Basilikum

 Braccio di ferro 11,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, spinaci, ricotta, Trentingrana

Tomato, mozzarella Fior di Latte, spinach, ricotta cheese, Trentingrana cheese
Tomatensoβe, Mozzarella Fior di Latte, Spinat, Ricotta Käse, Trentingrana Käse

 Vegetariana 13,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, verdure alla griglia, spinaci, Trentingrana

Tomato, mozzarella Fior di Latte, grilled vegetables, spinach, Trentingrana cheese
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gegrilltes Gemüse, Spinat, Trentingrana Käse

Romana 10,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, acciughe, capperi, olive
Tomato, mozzarella Fior di Latte, anchovies, capers, olives

Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Anchovis, Kapern, Oliven

 Melanzane 10,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, melanzane alla griglia, Trentingrana
Tomato, mozzarella Fior di Latte, grilled eggplant, Trentingrana cheese

Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, gegrillte Auberginen, Trentingrana Käse

 4 Formaggi 13,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, gorgonzola, ricotta, Trentingrana

Tomato, mozzarella Fior di Latte, gorgonzola, ricotta, Trentingrana cheese
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Ricotta, Trentingrana Käse

Quattro Stagioni 12
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, funghi, prosciutto cotto Ferrarini, carciofi, olive

Tomato, mozzarella Fior di Latte, mushrooms, Ferrarini cooked ham, artichokes, olives
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Pilze, Ferrarini Kochschinken, Artischocken, Oliven

Capricciosa 12
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, funghi, prosciutto cotto Ferrarini, carciofi

Tomato, mozzarella Fior di Latte, mushrooms, Ferrarini ham, artichokes
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Pilze, Ferrarini Schinken, Artischocken



Tonno e Cipolla 12
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, tonno Auriga, cipolla

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Auriga tuna, onion
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Auriga Thunfisch, Zwiebel

Prosciutto Crudo 14
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, prosciutto crudo di Parma

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Parma ham
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Parmaschinken

Prosciutto e Funghi 10,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto Ferrarini, funghi

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Ferrarini ham, mushrooms
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Ferrarini Schinken, Pilze

Diavola 12,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, salamino piccante Levoni, peperoni Lombardo, peperoncino

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Levoni spicy salami, Lombardo hot peppers, chili pepper
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Levoni scharfe Salami, Lombardo scharfe Paprikaschoten, scharfes Chili

Salame Dolce 10
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, salame dolce

Tomato, mozzarella Fior di Latte, salami
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Salami

Salamino Piccante 10,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, salamino piccante Levoni

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Levoni spicy salami 
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Levoni scharfe Salami

Pizza Bimbo 13
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, würstel, patatine dippers

Tomato, mozzarella Fior di Latte, frankfurtes sausages, french fried potatoes
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Würstel, Pommes Frittes

Prosciutto Cotto 10
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto Ferrarini

Tomato, mozzarella Fior di Latte, Ferrarini ham
Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Ferrarini Schinken

 Marinara 6
Pomodoro, aglio, origano
Tomato, garlic, oregano

Tomatensoße, Knoblauch, Oregano

 Margherita 7,5
Pomodoro, mozzarella Fior di Latte, origano
Tomato, mozzarella Fior di Latte, oregano

Tomatensoße, Mozzarella Fior di Latte, Oregano

 Pizza pane con aglio e rosmarino 6
Pizzabread with garlic and rosemary

Pizzabrot mit Knoblauch und Rosmarin



PERSONALIZZA LA TUA PIZZA

Le modifiche degli ingredienti sono sempre possibili,
con un supplemento compreso

tra € 0,50 e € 6,00 in base agli ingredienti scelti.

CUSTOMIZE YOUR PIZZA

Ingredient modifications are always possible,
with an extra charge ranging from

€ 0,50 to € 6,00 depending on the chosen ingredients.

GESTALTEN SIE IHRE PIZZA NACH IHREN WÜNSCHEN

Änderungen der Zutaten sind jederzeit möglich,
mit einem Aufpreis zwischen

0,50 € und 6,00 € je nach gewählten Zutaten.




